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SUSHI & ASIAN CUISINE

g
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Das Original

Seit 2013 machen wir in der Hauptstitter Strafde Sushi und
asiatische Kiche mit vietnamesisch-japanischen Wurzeln: frisch
gerollt, ehrlich gekocht, fiir jeden Tag. Origami ist das Original
unserer Familie, zu der heute auch Enso und Okyu gehoren.

Genieflen Sie es hier am Tisch, zum Abholen oder bei Thnen zu

Hause.
STARTER - SASHIMI & TATAR 2 MAKI - NIGIRI 6
SIGNATURE & TATAR ROLLS 3 CRUNCHY - INSIDE-OUT - AVOCADO TOP - GREEN 7
OMAKASE 4 MAK| LIGHT - DESSERT 8
SHARING PLATTERS 5 DRINKS - BAR - WINE 9—11

INIRULINR am hiufigsten bestellt NUR IM ORIGAMI | unsere eigenen Kreationen

ALALITITN vom Kichenchef empfohlen

Warme Kiiche: Lunch und Dinner auf den eingelegten Karten

Hauptstitter Strafle 61 - Stuttgart
Das erste Haus der Origami-Familie - Enso - Okytd SEIT 2013 IN STUTTGART - 1



DIE KUNST DES FALTENS ORI - KAMI

\/ L
Origami
, ) oru, falten - kami, Papier

Origami ist die japanische Kunst, aus einem einzigen Blatt Papier eine Figur
zu falten, ohne Schere und ohne Kleber. Alles, was entsteht, steckt schon im

Blatt. Es kommt nur darauf an, wie man es faltet.

DER KRANICH

p Orizuru, der gefaltete Kranich, ist die bekannteste
’ Origami-Figur. In Japan steht der Kranich fiir ein
7 langes Leben und fiir Gliick. Ein Sprichwort sagt:

’ Der Kranich lebt tausend Jahre.

O S
’ N <J7)HJ SENBAZURU - TAUSEND KRANICHE

|
|
y I N Wer tausend Kraniche faltet, dem soll der
| N Uberlieferung nach ein Wunsch in Erfiillung gehen.
|
|

N Uns gefillt dieser Gedanke: wenige gute Zutaten,

sorgfiltige Handarbeit, und am Ende etwas, das
Ein Quadrat, vier Faltlinien: Mit dieser Grundform mehr ist als seine Teile. Deshalb trigt unser Logo

beginnt jeder Kranich. einen Kranich.

FALTEN SIE MIT STABCHENABLAGE AUS DER STABCHENHULLE

[CoIIIIIiioiiiiit | ) Q_Q M

1 Hulle glatt streichen 2 So entsteht ein 3 In der Mitte einen 4 Knoten flach driicken,
und der Lange nach schmaler, fester lockeren Knoten Stabchen
zweimal falten. Streifen. binden. darauflegen.

Origami Sushi & Asian Cuisine - Hauptstitter Strafie 61 - Stuttgart SEIT 2013 IN STUTTGART



ZUM START STARTER

Starter & EDAMAME Knackige japanische Bohnen, in Salzwasser blanchiert 5,50
ge]
1 1 GASTE-LIEBLING
Sashimi [risu=LiELIT |
6YOZA Frittierte Teigtaschen mit Hihnchen-Gemise-Fallung 5,20

Kleine Gerichte zum GASTE-LIEBLING

Start und zum Teilen

MISO SOUP SALMON Tofu, Seealgen, Lachs, Lauch, Miso 4,90
WAKAME SALAD Eingelegter Seetangsalat mit Sesamsofie 5,20
YAKITORI Hihnchenspiefie mit Spezialsofde 5,20
CRISPY AVOCADO Tempura-Avocado, Spicy Mayo 5,20
CRISPY EGGPLANTS Tempura-Aubergine, Spicy Mayo 5,20
LOAN’S KIM CHI Eingelegter Chinakohl mit koreanischem Chilipulver 4,90
COCONUT CHICKEN Leichte Kokossuppe, Huhn, Champignons, Tomate 6,50
TEMPURA SHRIMP Tempura-Garnelen, Spicy Mayo 7,90
SCALLOPS ON FIRE Jakobsmuscheln, in Butterschmalz gebraten, mit 8,70
Yuzusofle
SASHIMI & TATAR ROH, FEIN GESCHNITTEN
LABEL ROUGE SALMON SASHIMI 4 Stiick Label-Rouge-Lachs aus 11,90
Schottland
SALMON TATAR Lachstatar, Limettenschale, Avocado, Spicy-Sofse 12,90
TUNA TATAR Thunfischtatar, Limettenschale, Limettensaft, Spicy- 14,90
Sofke
HAMACHI TATAR Gelbschwanzmakrele, Limettenschale, Avocado, 12,90
Spicy-Softe
BLUE FIN TUNA SASHIMI 4 Stiick Blauflossen-Thunfisch 14,90
TORO TUNA SASHIMI 4 Stiick Thunfischbauch vom Balfegé- 15,90

Blauflossenthun - Verfiigbarkeit auf Anfrage

NUR IM ORIGAMI

TUNA STEAK 180 g Thunfischsteak mit Sesam, Spicy- und Yuzusofle, 19,90
Limette
BEST OF SASHIMI 15 Stiick vom Tag: Lachs, Tuna, Hamachi 26,90

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gern bei unserem Service.

Preise in Euro inkl. MwSt. SEIT 2013 IN STUTTGART - 2



KREATIONEN DES SIGNATURE ROLLS JE 6 STUCK
HAUSES
Signature  meerrou 14,90
R 11 Tempura Shrimp, flambierter Lachs, Avocado, Gurke, Yuzusofle,
OllS Frischkise
Je 6 Stiick, frisch fir
. ORIGAMI RAINBOW 13,50
Sie gerollt
Innen Tempura-Garnele, aufien Lachs, Thunfisch, Aal, Avocado und
Tobiko
SPIDER ROLL 15,90
Softshell-Krabbe, Gurke, Avocado, Tobiko, Frischkase
DRAGON ROLL 13,90
Tempura-Asupara, Tempura Shrimp, Frischkise, Tobiko, Avocado
PHOENIX ROLL 14,90
Flambierter Lachs und Thunfisch, Flussaal, Gurke, Tobiko
ESKIMO ROLL 16,90
Tempura-Asupara, Paprika, Rucola, Flamed Tuna, Flamed Scallops,
Frischkise
1090

Tempura-Garnele, Spargel, Gurke, Frischkése, Rucola, on top ganzer Aal

und Tobiko

TATAR ROLLS JE 6 STUCK
TATAR SALMON MEDITERRAN 11,50
Flambiertes Lachstatar mit Yuzusofde, Rucola, Frischkase

TATAR TUNA MEDITERRAN 11,20

Flambiertes Thunfischtatar, Rucola, Frischkase

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gern bei unserem Service.

Preise in Euro inkl. MwSt. SEIT 2013 IN STUTTGART - 3



CHEF'S CHOICE

Omakase

Sushi-Ment des

Hauses

fur den ganzen Tisch -

ab 2 Personen

EMPFEHLUNG

Sie Uberlassen die Wahl unserem Sushi-Chef: das Beste aus unserer

Karte und exklusive Kreationen, in Gingen serviert.

50,00

PRO PERSON

OMAKASE 3 COURSES

1  STARTER
Miso Soup Salmon und eine kleine
Schale Edamame

2 SUSHI VOM CHEF
2 Sashimi vom Lachs, 4 Nigiri, je 3
Stiick Tiger Roll, Origami
Rainbow, Dragon Roll und Spider
Roll

3 DESSERT
Mochi Ice Trilogy

WEINBEGLEITUNG - 3 GLASER + 17,00
Kessler Sekt - Knipser Chardonnay &
Weiltburgunder - Wohrwag Rosé

ALKOHOLFREI - 3 GLASER +12,00
Yuzu Limonade - Asian Cooler - Mango
Mule

70,00

PRO PERSON

OMAKASE 5 COURSES

1  STARTER
Miso Soup Salmon und ein kleines
Salmon Tatar

2 SASHIMI & STEAK
3 Sashimi von Lachs und Blue Fin,
Tuna Steak

3 NIGIRI & GUNKAN
Sake Nigiri, Flamed Tuna Nigiri,
Scallops Nigiri, Gunkan

4 SIGNATURE ROLLS
Je 3 Stiick Tiger Roll, Origami
Crane, Spider Roll und Phoenix
Roll

5 DESSERT
Mochi Ice Trilogy

WEINBEGLEITUNG - 4 GLASER + 24,00
Kessler Sekt - Sake des Hauses -
Wohrwag Grauburgunder - Wohrwag

Rosé

ALKOHOLFREI - 3 GLASER +12,00
Yuzu Limonade - Asian Cooler - Mango
Mule

Alle Mengen pro Person - Starter, Steak und Dessert bekommt jeder Gast einzeln,

das Sushi kommt fiir den Tisch auf einer Platte - Weinbegleitung je Glas 0,11

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gern bei unserem Service.

Preise in Euro inkl. MwSt.
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ZUM TEILEN

Sharing
Platters

Sushi-Platten

SUSHI-PLATTEN

FUR 2 PERSONEN

ORIGAMI FAVOURIT FUR 2 PERSONEN 72,00

6 x Origami Rainbow
3 x Crunchy Salmon
2 x Sake Nigiri

2 x Surimi Nigiri

6 x Tiger Roll
3 x Crunchy Tuna
2 x Flamed Sake Nigiri

1 x Salmon Tatar

ORIGAMI CLASSIC FUR 2 PERSONEN

6 x Alaska I.O.
3 x Crunchy Tuna
2 x Tuna Nigiri

6 x Tuna Alaska I.O.
3 x Crunchy Ebi
2 x Flamed Sake Nigiri

CRISPY SELECTION FUR 2 PERSONEN

6 x Tiger Roll
3 x Crunchy Salmon

2 x Gunkan Nigiri

ORIGAMI MIX 1 FUR 2 PERSONEN

6 x Light Salmon
6 x Crunchy Asupara

2 x Tuna Nigiri

JUST CLASSICS FUR 2 PERSONEN
6 x Tiger Roll

2 x Hamachi Nigiri

ROYAL FUR 2 PERSONEN

6 x Tiger Roll

3 x Crunchy Salmon

2 x Sake Nigiri

2 x Flamed Tuna Nigiri

VEGETARIAN

6 x Spinach Veggie
3 x Crunchy Hamachi

NUR IM ORIGAMI

6 x Alaska L.O.
6 x Green Veggie
2 x Flamed Sake Nigiri

3 x Crunchy Salmon
2 x Flamed Sake Nigiri

6 x Avocado Salmon
3 x Crunchy Hamachi
2 x Tuna Nigiri

2 x Tuna Sashimi

6 x Avocado Salmon
3 x Crunchy Avocado

2 x Hamachi Nigiri

45,00

3 x Crunchy Salmon
2 x Sake Nigiri

51,00

6 x Tuna Alaska I.O.
3 x Crunchy Avocado

58,00
6 x Tuna Alaska 1.0.
2 x Sake Nigiri
2 x Avocado Nigiri

38,00

3 x Crunchy Hamachi

2 x Flamed Tuna Nigiri

78,00

6 x Tuna Alaska I.O.
2 x Hamachi Nigiri
2 x Flamed Sake Nigiri

2 x Salmon Sashimi

FUR 1 PERSON

OH VEGGIE BABY FUR 1 PERSON

6 x Spinach Veggie
3 x Crunchy Avocado

AVOCADO PARTY FUR 1 PERSON
6 x Avocado Maki

2 x Avocado Nigiri

6 x Cucumber Maki

6 x Avocado Asupara

24,00
6 x Mediterran Veggie I.O.

20,00
3 x Crunchy Avocado

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gern bei unserem Service.
Preise in Euro inkl. MwSt.

SEIT 2013 IN STUTTGART - 5



SUSHI-BAR

Maki &
Nigiri

Die Klassiker

MAKI JE 6 STUCK
SAKE AVOCADO MAKI Lachs, Avocado 6,50
AVOCADO MAKI Avocado 5,40
SAKE MAKI Lachs 6,20
CUCUMBER MAKI Gurke 5,40
TUNA MAKI Thunfisch 6,50
UNAGI MAKI Gegrillter Aal 7,20
NIGIRI JE 2 STiCK
SAKE NIGIRI Lachs 6,20
FLAMED NIGIRI Lachs oder Thunfisch, flambiert 7,50
TUNA NIGIRI Thunfisch 6,90
AVOCADO NIGIRI Avocado 5,40
EBI NIGIRI Garnele 5.90
UNAGI NIGIRI Gegrillter Aal 7,20
SCALLOPS NIGIRI Jakobsmuschel 8,10
TORO TUNA NIGIRI Thunfischbauch - Verfigbarkeit auf Anfrage 8.90

NUR IM ORIGAMI

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gern bei unserem Service.

Preise in Euro inkl. MwSt.
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SUSHI-BAR

Rolls

Crunchy, Inside-Out &
Co.

CRUNCHY ROLL JE 6 STOCK - IM KNUSPRIGEN TEIGMANTEL
CRUNCHY SPICY SALMON Marinierter Lachs 8,10
CRUNCHY SPICY TUNA Marinierter Thunfisch 9,10
CRUNCHY EBI Marinierte Garnelen 8,40
CRUNCHY AVOCADO Avocado, Sesamol 7,20
CRUNCHY ASUPARA Griiner Spargel, Sesamol 7,20
CRUNCHY CHICKEN Yakitori-Huhn 9,10
INSIDE-0UT JE 6 STUCK
ALASKA INSIDE-0UT Lachs, Avocado, Gurke, Frischkase, Sesam 9,60
TUNA ALASKA INSIDE-0UT Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkase, 10,90
Tobiko
TERIYAKI CHICKEN INSIDE-0UT Teriyaki-Huhn, Avocado, Gurke 9,80
MEDITERRAN VEGGIE INSIDE-0UT Rucola, Avocado, Sesam, Frischkise, 8,10
Karotten
AVOCADO TOP JE 6 STUCK
AVOCADO SALMON Lachs, Gurke, Frischkise 10,60
AVOCADO SHRIMP TEMPURA Garnelen-Tempura, Frischkise, Gurke 11,90
AVOCADO ASUPARA Spargel und Paprika in Tempura, Frischkise 10,10
AVOCADO TUNA Thunfisch, Frischkase, Gurke 11,20
GREEN ROLL JE 6 STUCK
GREEN TEMPURA SHRIMP Garnelen-Tempura, Gurke, Frischkise 8,90
GREEN TUNA Thunfisch, Gurke, Frischkase 8,50
GREEN SALMON Lachs 7,90
GREEN VEGGIE Karotte, Gurke, Avocado, Frischkise 7,50
GREEN TEMPURA ASUPARA Spargel-Tempura, Avocado, Frischkése 7,60

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gern bei unserem Service.

Preise in Euro inkl. MwSt.
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NUR IM ORIGAMI

Maki
Light &
Dessert

Im Reispapier gerollt,
mit Gurke, Sesam,
Minze und Koriander

MAKI LIGHT JE 6 STUCK - NUR IM ORIGAMI
LIGHT SALMON Lachs 8,10
LIGHT TUNA Thunfisch 8,70
LIGHT TEMPURA SHRIMP Tempura Shrimp 8,40
LIGHT CHICKEN YAKITORI Yakitori-Huhn 8,10
LIGHT VEGETARIAN Tomate, Karotte 7,20
LIGHT SHRIMP Garnelen 8,70
LIGHT SCALLOPS Jakobsmuscheln 8,90
DESSERT

MOCHI ICE TRILOGY Matcha, Schokolade, Vanille, Zitrone 6,90
BAKED BANANA Gebackene Banane mit Honig 7,20
0-M0-I'S TIRAMISU Tiramisu mit Maracuja 6,90
SWEET COCONUT Kokossuppe mit Bananenstiickchen 6,90
MATCHA ICE 3 Kugeln Matcha-Eis 6,90

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gern bei unserem Service.

Preise in Euro inkl. MwSt.
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ALKOHOLFREI & HEISS HOUSE DRINKS ALKOHOLFREI, HAUSGEMACHT

Drlnks YUZU LIMONADE Yuzusaft, Zitrone, Honig, Soda 7,90

Hausgemacht und

Klassisch MANGO MULE Mangopiiree, Honig, Zitronensaft, Ginger Beer 7,90
ELDERFLOWER Holundersirup, Limette, Ginger Ale, Soda 7,90
ASIAN COOLER Minzblitter, Limette, Rohrzucker, Ginger Ale 7,90
SOFT DRINKS & WATER
WASSER MEDIUM / STILL 0.21 2,00 051 4,50
SCHORLE 0.21 2,90 0,41 4,50
COCA-COLA ZERD """ 021 2,80 oxl 450
COCA-COLA ** 021 2,80 o4l 450
SPEZI " 021 280 04l 450
GINGER ALE / GINGER BEER / PEACH 0.21 3,20 0,41 4,80
APFEL-, MARACUJA-, MANGO-, LYCHEENEKTAR 0,21 3,20 0,41 4,90
FANTA *° 020 280 04l 450
SPRITE ' 021 280 04l 450
HOT DRINKS
ESPRESSO 2,00
CAPPUCCINO 3,50
ESPRESSO MACCHIATO 2,60
DOPPIO 3,50
KAFFEE 3,00
GRUNTEE / JASMINTEE 3,20
INGWERTEE Ingwer, Jasmintee, Honig 3,50
AGAINST COLD Ingwer, Jasmintee, Honig, Limette 3,90

Zusatzstoffe: 1 mit Siflungsmittel - 2 enthilt eine Phenylalaninquelle - 3 mit Farbstoff -
4 koffeinhaltig - 5 mit Antioxidationsmittel
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gern bei unserem Service.

Preise in Euro inkl. MwSt. SEIT 2013 IN STUTTGART - 9



BAR

Cocktails
& Aperitif

Dazu Long Drinks,
Bier und Sake

COCKTAILS

APEROL SOUR Aperol, Zitronensaft, Zuckersirup, frischer Orangensaft

ESPRESSO MARTINI Wodka, frischer Espresso, Kaffeelikor, Zuckersirup

HOSHI MARTINI Vanille-Wodka, Passionsfruchtptiree, Limettensaft,

Vanillesirup, Prosecco

12,90

12,90

12,90

APERITIF MIT KESSLER HOCHGEWACHS
APEROL SPRITZ Aperol, Kessler Sekt, Soda, Orange 0,21 850
LILLET PEACH Lillet Blanc, White Peach 021 8,40
KESSLER SEKT CHARDONNAY Kessler Hochgewichs 011 7,40
KESSLER ON ICE Kessler Sekt, Eis 021 890
HUGO Kessler Sekt, Minze, Soda, Limette, Holundersirup 021 850
CAMPARI SODA Campari, Soda 021 8,40
CAMPARI ON ICE Campari, Eis 5¢l 6,50
LONG DRINKS

ROKU GIN TONIC Japanischer Gin, Tonic 10,90
MOSCOW MULE Absolut Wodka, Zitronensaft, Ginger Beer 11,90
VODKA SODA Absolut Wodka, Soda 11,90
WHISKY COKE Akashi Whisky, Cola 11,90
BEER

JAPANISCHES BIER 0,330 4,90
JAPANISCHES BIER ALKOHOLFREI 0331 4,90
HEFEWEIZEN 050 5,50
RADLER 050 5,50
SAKE

SAKE DES HAUSES Kalt oder warm serviert 5cl 7,40

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gern bei unserem Service.

Preise in Euro inkl. MwSt.
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Wine &
Sparkling

Offen und in der
Flasche

WINE BY THE GLASS

0,2 L 0,75 L
WOHRWAG GRAUBURGUNDER ERSTE LAGE Wiirttemberg 8,80 31,90
ELLWANGER SAUVIGNON BLANC HOHENLUFT Wiirttemberg 7,90 28,90
WOHRWAG ROSE Wiirttemberg 6,90 25,90
KNIPSER CHARDONNAY & WEISSBURGUNDER Pfalz 8,80 31,90
KNIPSER GAUDENZ Rotwein - Pfalz 7,90 28,90
WEINSCHORLE Weifdwein mit Soda 6,40
WHITE WINE BY THE BOTTLE 0,75 L
WOHRWAG RIESLING 66 GROSSE LAGE Wiirttemberg 46,90
VON WINNING CHARDONNAY ROYAL Pfalz 36,90
WGHRWAG RIESLING GOLDKAPSEL Wiirttemberg 34,90
DAUTEL CHARDONNAY SONNENBERG Wiirttemberg 34,90
ROSE & RED BY THE BOTTLE 0,75 L
KNIPSER ROSE CLARETTE Pfalz 31,90
BORN ROSE Spanien 28,90
OTTELLA FELICITA Rotwein - Italien 36,90
SPARKLING & CHAMPAGNE
KESSLER HOCHGEWACHS CHARDONNAY BRUT Sekt 0751 33,90
KESSLER HOCHGEWACHS ROSE BRUT Sekt 0751 33,90
RUINART ROSE 0,375 L Champagner 79,00

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gern bei unserem Service.

Preise in Euro inkl. MwSt.
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